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VERTICALE SALUMI

VTV350 / VTV370 

350 / 370

OPZIONI ALL’ORDINE

•	 Montaggio lama teflonata
•	 Montaggio lama teflonata
•	 Montaggio piatto posamerce e scorrevole in ac-

ciaio inox
•	 Montaggio staffa braccio speciale in acciaio inox 

asportabile
•	 Montaggio piatto posamerce con braccio a colonne

ACCESSORI

•	 Motore 24V
•	 Manopole in alluminio
•	 Manopole in plastica colorate
•	 Kit arretramento piedini
•	 Perno puleggia in acciaio inox
•	 Lama teflonata
•	 Estrattore lama in plastica
•	 Piatto posamerce aggiuntivo
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mm/inch rpm W/HP W/HP mm mm mm mm kg mm kg A B C D E F H

350/13,8 215 400-0,55 400-0,55 370 0 - 14 240 240x265 47 80x72xh65+12 56+ 6 795 610 600 420 550 110 660

370/14,6 215 400-0,55 400-0,55 370 0 - 14 250 250x265 48 80x72xh65+12 57+6 800 610 600 420 560 110 660

Dati Tecnici - Datasheet

Modello
Model

EMULA
Affettatrici verticale: VTV350 / VTV370

VTV350

VTV370

Dimensioni (mm)
Dimension (mm)

Affettatrice per il taglio dei salumi che si distingue per la facilità di 
pulizia, la maneggevolezza, l’ergonomia e la grande robustezza. 
Presenta una linea tradizionale, recentemente revisionata nelle sue 
componenti principali. Disponibile con lame da 350 e 370 mm.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

•	 Affilatoio incorporato a doppia mola smeriglio per affilatura e 
sbavatura lama

•	 Motore con ventola interna con trasmissione a cinghia
•	 Lama 100/cr6
•	 Paralama filante per consentire una stabilità assoluta del pro-

dotto e garantire un taglio preciso e accurato
•	 Piatto posamerce e scorrevole in alluminio dotato di canalini di 

scorrimento che diminuiscono gli attriti
•	 Braccio speciale auto bloccante dotato di impugnatura laterale 

di sblocco ergonomica con protezione anti-infortunistica
•	 Accessibilità tra lama e corpo cassa per agevolare la pulizia
•	 Altezza di carico ridotta per facilitare il posizionamento del 

prodotto


